Aperitif:
Weingut Nik Weis-Urbanshof / Mosel

,Nik Weis“ Riesling Sekt brut 0,101
,Cuvee Clara“ Chardonnay, Pinot Noir Sekt brut 0,101
Reichsgraf von Buhl / Pfalz

Rosé brut 0,101
Champagnerhaus Phillipe Gonet / Mesnil-sur-Oger

Champagner Reservé brut 0,101
Hauscocktail (Pfirsich, Holunder, Rieslingsekt) 0,151
Alkoholfreier Frihlingsduft / Manufaktur Jorg Geiger 0,101
Harry’s Waldgin & Thomas Henry Tonic 0,301
Wermut aus Deutschland:

Belsazar Wermut rosé Sl
Wiirzgarten, Dr. Loosen, Bernkastel-Kues  weiss bl
SJFahrmut”, Clisserath-Weiler, Trittenheim weiss Sl

Meni

Sommer-Tomaten-Brotsalat

Pulpo | Krduterpesto

skeksk

Kichererbsensuppe

Curry Jaipur | hausgemachte Hirschwiirstchen

skeksk

Hirschgulasch

Serviettenknodel | Pfifferlinge | Krautsalat

kksk

Klein & Fein

Beeren in Holundersud | Vanilleeis

Amaranth-Chantilly

3 Gdnge 74,00 €
4 Gdnge 84,00 €

Inkl. gesetzlicher MwSt.

Alle Zutaten sind frisch und handwerklich bestens verarbeitet,
mit Herz und Geschmack fiir unsere gut biirgerliche Stube.
Sollten Sie eine Lebensmittelunvertriglichkeit haben,
wenden Sie sich bitte an unseren Service.

10,00 €

14,00 €

14,00 €

20,00 €

12,00 €
8,00 €
14,50 €

10,00 €
10,00 €
10,00 €



Vorspeisen

Artischockenbdden
Gehacktes Ei | Frisée | Traubenkernol
€27

Lachsforellentatar
Kopfsalat | Buttermilchsud
€27

Sommer-Tomaten-Brotsalat
Pulpo | Krduterpesto
€26

Zwischenginge

Flusskrebssuppe
Zitronenblatt | Edelfische
€20

Kichererbsensuppe
Curry Jaipur | hausgemachte Hirschwiirstchen
€18

Hauptgerichte

Freiland Poulardenbrust
Gemiisetagliatelle | Geriebener Bergkise | Pfifferlinge
Pfifferling-Portwein-Sauce
€40

Hirschgulasch
Serviettenknddel | Pfifferlinge | Krautsalat
€39

Seesaibling
Kréuter-Risotto | Riesling-Liebstockel-Sauce
€39

Desserts

Dreierlei Himbeere
Vanille | Verbene
€16

Klein & Fein
Beeren in Holundersud | Vanilleeis
Amaranth-Chantilly
€13

Quarkschaum
Aprikose | Baiser | Minze
€16

Ausgesuchte Rohmilchkése von Affineur Waltmann
Friichtebrot
€17



